
One Oven? Two Ovens? And How Many Tons of Tinfoil?! 
Part III 

I. A New Concern, Zei‘a 

1. Rama, Ibid. 

However, when it comes to cooking one straight after the 
other there is no concern – unless both of the pans emitted 
zei‘a, for then it is prohibited even one after the other. 

 .םש א״מר .1 

 עיזה ןכ םא אלא – שוחל ןיא הז רחא הזב לבא
 .הז רחא הזב וליפא רוסא זאד ,םהינשמ תבחמה

2. Mishnah Makhshirin 2:2 

The steam from an impure bathhouse is itself impure. 

 ׳ב הנשמ ׳ב קרפ ןירישכמ הנשמ .2 

 .האָמֵטְ הּתָעָזֵ ,האָמֵטְ ץחָרְמֶ

3. S.A., Y.D. 92:8 

A pan of milk that is placed in an oven under a pot of meat 
– the steam rises and is absorbed by the pot and prohibits 
it. 

 ׳ח ףיעס ב״צ ןמיס ד״וי ע״וש .3 

 לש הרידק תחת הריכב ונתנש בלח לש תבחמ
 .התרסואו הרידקב עלבנו הלוע העיזה – רשב

4. Pesaḥim 76b 

Rav said: Fatty kosher meat that one roasted [in an oven 
together] with lean non-kosher meat – it is prohibited. 
What is the reason? They flavor one another. 

Levi, however, said: Even lean kosher meat roasted [in an 
oven together] with fatty non-kosher meat is permitted. 
What is the reason? It is merely an aroma, and an aroma is 
insignificant. Levi acted on his view in the house of the Ex-
ilarch permitting a kid that had been cooked with some-
thing else [Rashi: a pig]. 

 ׳ב דומע ו״ע ףד םיחספ תכסמ ילבב דומלת .4 

 רשַׂבְּ םעִ וֹאלָצְּשֶׁ ,ןמֵשָׁ הטָוּחשְׁ רשַׂבְּ :ברַ רמַאָ
 ימִטְּפַּמִ ?אמָעְטַ יאמַ .רוּסאָ – שׁוּחכָּ הלָיבֵנְ
 .ידֵדָהֲמֵ

 םעִ וֹאלָצְּשֶׁ ,שׁוּחכָּ הטָוּחשְׁ רשַׂבְּ וּלּיפִאֲ :רמַאָ יוִלֵוְ
 אחָירֵ ?אמָעְטַ יאמַ .רתָּוּמ ןמֵשָׁ הלָיבֵנְ רשַׂבְּ
 יוִלֵ דיבֵעָ .איהִ אתָלְּימִ ואלָ אחָירֵוְ ,אוּה אמָלְעָבְּ
 ׃י״שר[ רחֵאַ רבָדָוְ ידִגְבִּ אתָוּלגָּ שׁירֵ יבֵּ אדָבָוֹע
 .]ריזח

  



II. Five Approaches to Zei‘a 

5. Arukh ha-Shulḥan, Y.D. 92:55 

Regarding the law of zei‘a that is taught to us from Mish-
nah in Makhshirin – such zei‘a is only a relevant concern 
in an enclosed spaced, and not in an open one – such as an 
oven (so small) that there is a pot placed on the bottom, 
and above it is another, and the zei‘a rises all around it as 
there is no place for it to escape. However, in a large space 
like in our ovens that have air all around, the zei‘a rises in 
through the air and does not prohibit the pot close to it. 

  ה״נ ףיעס ב״צ ןמיס ד״וי ןחלושה ךורע .5 

 ןירישכמד הנשממ ונל ררבתמ העיז ןידב הנהו
 םוקמב אלו ,ףקומה םוקמב אלא העיז ךייש אלד
 הנותנ הנותחתה הרידקהש הריכב ומכ – יולג
 ביבס העיזה הלועו ,הנוילעה דמוע הילעו ,הב
 יולג םוקמב לבא .תאצל םוקמ הל ןיאש ביבס
 ריואב הלוע העיזה ,ריוא שיש ונלש םירונתבכ
 .ול ךומסה הרידקה רסוא וניאו

6. Pitḥei Teshuva 92:6 

See the Pri Megadim (Hanhagot Hora’ot Issur ve-Hetter 
II:37) who writes that Rambam (Tum’at Okhlin 7:4) ex-
plains that it is specifically liquids that present a problem 
of zei‘a – however, foods such as melted fat do not produce 
zei‘a. 

 ׳ו ק״ס ב״צ ןמיס הבושת יחתפ .6 

 ינש רדס ה״וא תוארוה תגהנהב ח״א ג״מפב ןייע
 ןילכוא תאמוטמ ז״פ ם״במרבד בתכש ז״ל תוא
 לבא – והומכ ןיקשמ תעיז אקודד ראובמ ׳ד ןיד
 .והומכ ותעיז ןיא ךתוהמה בלחֵ ומכ ןילכוא

7. Responsa Iggerot Moshe, Y.D. I, 40 

It seems that if no liquid was being cooked in the oven, ra-
ther one baked or cooked dry foods without any liquid … 
in any case, practically, when it is certain that there is none-
theless zei‘a one should be stringent. However, in a regular 
situation one need not worry that these dry foods emitted 
zei‘a and it is permitted to cook one after the other. 

 ׳מ ןמיס א קלח ד״וי השמ תורגא ת״וש .7 

 ,חל רבדב תורדק רונתב לשבתנ אל םא הנהו
 םילכוא םהש םישבי םירבד ולשב וא ופאש אלא
 ועיזה יאדוב השעמל םוקמ לכמו ... .ןיקשמ אלב
 ועיזה אמשל שוחל ןיא אמתסב לבא .רימחהל שי
 .הז רחא הזב אמתסב רתומו םישבי םירבדב

   

   

 


